Interessiext?

Sprechen Sie uns an!
Lassen Sie sich ein unverbindliches Angebot
erstellen.

Ihr Ansprechpartner:

hofATELIER, Bremen 9/09 | Fotografie: Marc-Oliver Schulz, Hamburg

Torsten Boll
Telefon 040 | 64536-201
t.boll@hamburger-werkstatt.de

Mit Menschen exfolgreich
...Frisch 

‘_
Kijchenservi“

Hamburger o Hamburger
Werkstatt ... Werkstatt ...

Mit Menschen erfolgreich

Und noch ein Plus | Wirdirfen den ermaRigten Hamburger Werkstatt GmbH

Mehrwertsteuersatz in Rechnung stellen — Schulen und Werkstatt fiir behinderte Menschen
Kindergarten sparen so bares Geld. Fiir Unternehmen Meiendorfer Miihlenweg 119

ab 20 Mitarbeiter ist interessant, dass der Wert unserer 22159 Hamburg

Arbeitsleistung auf die Ausgleichsabgabe anrechenbar

ist. Wir informieren Sie gern. Telefon 040 | 645 36-0

Telefax 040 | 64536-200

eMail info@hamburger-werkstatt.de
Internet www.hamburger-werkstatt.de

Ein Unternehmen der PIER Holding GmbH



Knackig frisch ..

Wir veredeln Gemdiise fiir GroRBkiichen. Veredeln heifst: Wir
nehmen lhnen Arbeit ab und liefern das Gemiise taglich frisch,
schon kiichenfertig zu lhnen. Sie kénnen es also sofort weiter-
verarbeiten.

Salat gibt’s geputzt, gewaschen und geschnitten. Karotten werden
gestiftet, geraspelt oder gestiickelt, ganz wie Sie es wollen. Auch
spezielle Wiinsche wie extra diinn geschnittenes Wokgemiise
bekommen Sie von uns.

Und geschalte Kartoffeln diirfen natiirlich nicht fehlen. Apropos
Kartoffeln: Seit September 2008 verarbeiten wir ausschlieBlich

Bio-Kartoffeln, die wir direkt vom Bauern aus Schleswig-Holstein
beziehen. Mindest- oder Hochstbestellmengen haben wir nicht.

kiichenfertig ..

Viele Paletten frisches Gemiise und bis zu vier Tonnen Bio-Kar-
toffeln werden jede Woche von unserem Kiichenservice verarbeitet.
Umfang und Schnittart bestimmen unsere Kunden individuell.
Wir fertigen maschinell oder auch per Hand. Chemische Zusatze
gibt es bei uns nicht. Wir, das sind 24 Beschaftigte, zwei Fachkrafte
fir Arbeits- und Berufsférderung und ein Koordinator, der sich um
Ihre Bestellungen und Wiinsche sowie um den Einkauf kiimmert.

Qualitat | Klar, dass die Waren taglich frisch vom GroBmarkt
Hamburg bei uns angeliefert werden. Und selbstverstandlich
arbeiten wir entsprechend der gesetzlichen Hygienevorschriften
(HACCP) und alle Mitarbeiter werden regelmaRig arztlich
untersucht. Das wird auch kontrolliert. Unsere Produktion ist
auBerdem nach DIN EN ISO goon zertifiziert.
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Wir arbeiten nach dem internationalen

Qualitdtsmanagementsystem
DIN EN ISO 9go01:2000.

.. ZU unsexen Kunden.

Piinktlich geliefext | Damit Ihre Topfe mittags dampfen,
bringen wir lhnen das Gemiise morgens termingerecht und
personlich in die Kiiche. Unser eigener Lieferservice garantiert
Piinktlichkeit und wir kdnnen auf lhre Wiinsche flexibel reagieren.

Zu unseren Stammkunden gehdren Kindertagesstatten,
Schulen und Alten- und Pflegeheime. Sie verlassen sich — meist
sogar taglich —auf unseren Kiichenservice.



